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€ 39,00 (servizio e acqua inclugi, ! bottiglia di vino ogni 2 persone;
esclugi superaleolici e spumante)

€ 43,00 (gervizio e acqua inclugi, | bottiglia di vino barricato ogni 2 persone;
esclugi euperalcolici e spumante)

Affettati tipici di nostra produzione
Pate di foie grae eu crogtino di foglia
Formaggio stagionato con marmellata di cipolle rogse
Cipolline in agrodolce

Ricotto alla ealeiceia sfumato al bonarda

lagliata d’oca con funghi poreini

Cervo in umido con funghi porcini

Crogtata di mele verdi allo zucchero di canna

Caffe moka e vino chinato
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Ruecaneve

ANTIPASTO

Affettati tipici di nostra produzione
Date di foie grag au crostino di efoglia
Formaggio stagionato con marmellata di cipolle rogge
Cipolline in agrodolee

PRIMO
Cappelletti (o ravioli d'oca) in brodo

SECONDO

Cogciotto d’oca o d’anatra con cagtagne e crema di patate

Oppure

Cinghiale in umido con crema di patate

DOLCE
Ganache calda di cioccolato fondente con intingolo di frutta

Caffe moka e vino chinato




ANTIPASTO

Affettati tipici di nostra produzione
Date di foie gras eu crogtino di efoglia
Formaggio stagionato con marmellata di cipolle rogge
Cipolline in agrodolce

- PRIMO
Zuppa di porri e cipolle gratinata

SECONDO

Caggoeula d'oca con polenta
Oppure
Gulageh di bufalo con polenta

DOLCE
Sorbetto alle mele verdi

Crogtata di frutta gecea con marmellata brugea

Caffe moka e vino chinato




Line Rosm

Bonarda “vivace” dell Oltrepo Davege

Bonarda “fermo” dellOltrepo Pavese

Vi Bianche

Pinot Nero “fermo”
Riegling [talico “vivace”

Oinot Nero “Rogs”

Per ogn 1990 di Meovensa

Oinot “Brut” Rogé

“Sangue di Giuda™
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