Meni etagionall

C liwo




€ 39,00 lservizio e acqua inclugi, | bottiglia di vino ogni 2 persone;
egclugi superaleolici e spumante)

€ 43,00 (gervizio e acqua inclugi, | bottiglia di vino barricato ogni 2 pergone;
ecclusi euperaleolici e gpumante)

Affettati tipici di nostra produzione
Pate di foie grag cu erostino di ¢foglia
Formaggio stagionato con marmellata di cipolle rogge
Cipolline in agrodolee

Cannelloni ripieni di ricotta e gpinaci con crema di foie gras
oppure con pomodoro fregco

Crigliata migta di oca e anatra con galgiceia e contorno di etagione

Temolo in galea di aneto con contorno di etagione

Gelato al latte di mandorla di nostra produzione

Caffe moka e vino chinato



Affettati tipici di nostra produzione
Pate di foie grag eu erostino di efoglia
Formaggio etagionato con marmellata di cipolle rogge
Cipolline in agrodolee

Ravioli d’oca con fiori di zucea e zafferano

Crigliata mista di oca e anatra con galgiceia e contorno di etagione

Tagliata di bufalo con contorno di stagione

Gelato al “Sangue di Giuda” di nostra produzione e frutta fresea di gtagione

Caffe moka e vino chinato




Affettati tipici di nogtra produzione
Date di foie gras eu crostino di gfoglia
Formaggio stagionato con marmellata di cipolle rogge
Cipolline in agrodolee

Tagliolini al ragy d’anatra e pinol

Grigliata migta di oca e anatra con galeiceia e contorno di stagione

Lumache trifolate con contorno di etagione

Crogtata di sfoglia con crema pagticeera e frutta freeea

Caffe moka e vino chinato




Line Rosm

Bonarda “vivace” dell Oltrepo Davege

Bonarda “fermo” dellOltrepo Pavese

Vi Bianche

Pinot Nero “fermo”
Riegling [talico “vivace”

Oinot Nero “Rogs”

Per ogn 1990 di Meovensa

Oinot “Brut” Rogé

“Sangue di Giuda™
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