
Menù stagionali
Autunnale

Benvenuto
Autunno



Sfoglia	di	mele	verdi	con	zucchero	di	canna

Caffè	moka	e	vino	chinato

Oppure

Cervo	in	umido	con	funghi

Tagliata	d’oca	con	funghi

ANTIPASTO

PRIMO
Tagliolini	di	pasta	fresca	con	ragù	d’oca

SECONDO

DOLCE

Orzo

Affettati	tipici	di	nostra	produzione
Patè	di	foie	gras	su	crostino	di	sfoglia

Formaggio	stagionato	con	marmellata	di	cipolle	rosse
Cipolline	in	agrodolce

Oppure

(servizio	e	acqua	inclusi,	1	bottiglia	di	vino	ogni	2	persone;
esclusi	superalcolici	e	spumante)

(servizio	e	acqua	inclusi,	1	bottiglia	di	vino	barricato	ogni	2	persone;
esclusi	superalcolici	e	spumante)

€	43,00

€	39,00



Amor	polenta	con	crema	chantilly
Caffè	moka	e	vino	chinato

Zuppa	di	cipolle	e	porri	gratinata

Gnocchetti	freschi	di	patate	con	ragù	d’oca
oppure

oppure

oppure

PRIMO

SECONDO

DOLCE

Cassoeula	d’oca	con	polenta

Brasato	di	bufalo	con	polenta

Sorbetto	alle	mele	verdi

ANTIPASTO
Affettati	tipici	di	nostra	produzione

Patè	di	foie	gras	su	crostino	di	sfoglia
Formaggio	stagionato	con	marmellata	di	cipolle	rosse

Cipolline	in	agrodolce

Granturco



Torta	pere	e	cioccolato

Caffè	moka	e	vino	chinato

Filetto	d’anatra	in	crosta	di	speck	su	pietra	ollare
con	contorno	di	stagione

Cinghiale	arrosto	con	contorno	di	stagione
Oppure

Risotto	al	bonarda	con	salsiccia	d’oca

ANTIPASTO

PRIMO

SECONDO

DOLCE

Affettati	tipici	di	nostra	produzione
Patè	di	foie	gras	su	crostino	di	sfoglia

Formaggio	stagionato	con	marmellata	di	cipolle	rosse
Cipolline	in	agrodolce

Girasole



Vini Rossi

Vini Bianchi

Per ogni tipo di ricorrenza

Bonarda “vivace” dell’Oltrepò Pavese

Bonarda “fermo” dell’Oltrepò Pavese

Pinot Nero “fermo” 

Riesling Italico “vivace” 

Pinot Nero “Rosé”

Pinot “Brut” Rosé

“Sangue di Giuda”




