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€ 39,00 (gervizio e acqua inclugi, | bottiglia di vino ogni 2 pergone;
eaclugi superaleolici e gpumante)

€ 45,00 (servizio e acqua inclugi, | bottiglia di vino barricato ogni 2 pergone;
esclugi superaleolici e spumante)

Affettati tipici di nostra produzione
Pate di foie grag eu crogtino di foglia
Formaggio stagionato con marmellata di cipolle rogge
Cipolline in agrodolee

Tagliolini di pasta fregca con ragu d’oca

Tagliata d’oca con funghi

Cervo in umido con funghi

Sfoglia di mele verdi con zuechero di canna

Caffe moka e vino chinato
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Affettati tipici di nostra produzione
Pate di foie grag cu erostino di efoglia
Formaggio stagionato con marmellata di cipolle rogge
Cipoliine in agrodolee

Zuppa di cipolle e porri gratinata
Gnocchetti freachi di patate con ragi d’oca
Caggoeula d'oca con polenta

Bragato di bufalo con polenta

Qorbetto alle mele verdi

Amor polenta con crema chantilly
Caffe moka e vino chinato
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Affettati tipici di nostra produzione
Pate di foie grag eu erogtino di foglia
Formaggio stagionato con marmellata di cipolle rogee
Cipolline in agrodolee

PRIMO

Ricoto al bonarda con ealeiceia d’oca

SECONDO

Filetto d’anatra in crogta di epeck su pietra ollare
con contorno di stagione

Oppure

Cinghiale arrogto con contorno di etagione

DOLCE

Torta pere e cioceolato

Caffe moka e vino chinato
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Line Rosm

Bonarda “vivace” dell Oltrepo Davege

Bonarda “fermo” dellOltrepo Pavese

Vi Bianche

Pinot Nero “fermo”
Riegling [talico “vivace”

Oinot Nero “Rogs”

Per ogn 1990 di Meovensa

Oinot “Brut” Rogé

“Sangue di Giuda™
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