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Menu Foie Gras d’Oca - Autunno/Inverno

[Jento

Daté di foie grag con crostini di sfoglia

Salumi d’oca, formaggio stagionato con miele di cagtagno
Rigo colato con foie grag e tartufo

Scaloppa di foie grag al naturale
con marmellata di cipolle - vino pasgito di verdea

Dolce del giorno di nogtra produzione/ caffe e digestivo

Vino nero “Ricerva” 14,5% vol.
Runa
Paté di foie grag con crostini di sfoglia
Salumi d’oca, formaggio stagionato con miele di cagtagno

Ravioli d’oca con intingolo di foie grag

Scaloppa di foie grag al naturale
con marmellata di cipolle - vino pasgito di verdea

Dolee del giorno di nogtra produzione/ caffe e digestivo

Vino nero “Rigerva” 14,5% vol.



(gervizio, vino e acqua inclugi, egclusi superaleolici e gpumante)

Mena Foie Grag d’Oca - Primavera/Eatate

Regzu

Oaté di foie grag con crogtini di gfoglia

Salumi d’oca, formaggio stagionato con miele di cagtagno
Tagliolini con foie grag e burro di cacao

Scaloppa di foie gras al naturale
con marmellata di cipolle - vino passito di verdea

Dolce del giorno di nostra produzione /caffe e digestivo

Vino nero “Rigerva” [4,5% vol.
Oaté di foie grag con crogtini di sfoglia
Salumi d’oca, formaggio stagionato con miele di cagtagno

Cannelloni d’oca con intingolo di foie grag e mandorle

Scaloppa di foie grag al naturale
con marmellata di cipolle - vino passito di verdea

Dolee del giorno di nogtra produzione /caffe e digestivo

Vino nero “Rigerva” 14,5% vol.






